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税抜￥4,500

<セット内容>1,000ml×3 本入り 
・ハーダース モナクリスタル
   フローズンスムージーベース アサイーミックス

商品No.       -1

( 税込￥4,860)

AS

スムージーベース アサイーミックスセット

包装あり

短冊熨斗シール
（サービス）
※短冊熨斗の名入れは
　行っておりません

ご注文は同封注文書の商品№欄に
「№AS-1」とご記入ください。

今話題のアサイーがギフトセットになりました！
贈答用だけでなく、ご自宅用にもどうぞ！

ギフトセットアサイーミックスギフトセットアサイーミックス
モナクリスタル フローズンスムージーベースモナクリスタル フローズンスムージーベース

本品と氷    を１：１でミキサーにかけるだけ

本品を２～３倍に希釈するだけ

そのままかけるだけ

おいしいアサイースムージーが出来上がります。

牛乳、豆乳、水等で希釈するだけで魅力的なドリンクに変身。

アイスやヨーグルトにかけてアサイーチャージ！
※ご家庭用のミキサーをご使用の場合は市販の硬い氷は
　使用しないでください。

How to use?
ご使用方法

※

” アサイー” は奇跡のスーパーフルーツ
アサイーはアマゾン熱帯雨林地域に生育するヤシ科の植物です。
アサイーは小さく丸い、黒っぽい紫色の見た目をしており、
種が非常に大きいのが特長です。
可食部の果皮は全体のわずか5％しかありませんが、この部分に
豊富な栄養素を含んでおり、奇跡のフルーツとも言われています。

What s Açaí?’
アサイーとは？

保存方法：直射日光を避けて常温保存

新登場‼

アレンジレシピ

使い方いろいろ
■本品…150ml ■氷…150g

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

アサイースムージー

①全ての材料をブレンダーで混ぜ、
　グラスに注いで完成。

RECIPE
1
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材料

作り方

■本品…75ml ■氷…75ml
■IQF フルーツミックスベリー…20g
■IQF フルーツストロベリー…15g
■バナナやグラノーラ等お好みの食材…適量
①本品と氷をブレンダーで混ぜ、器に注ぐ。
②その他の食材を盛り付けて完成。

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
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材料

作り方

アサイーボウル

RECIPE
2
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■IQF カットフルーツ マンゴーチャンク…30g

■IQF フルーツ グレープ…30g
■IQF カットフルーツ ストロベリーダイス…15g

■本品…10ml ■バニラアイス…45g

①器に各フルーツを盛り付ける。
②バニラアイスをのせ、本品をかけて完成。

材料

作り方

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

アサイーソースの
アイスクリーム

RECIPE
3
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材料

作り方

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

アサイーソイドリンク

RECIPE
4
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■本品…70ml ■豆乳…140ml

①グラスに上記割合で注ぎ、
　混ぜ合わせて完成。


